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Choix a la carte

Menu 33.00 EF En trée, plat et dessert
Menu 28,90 € - Entrée et plat

Menu 20. 90 € - Plat et dessert
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Planche de “La Ferme” charcuterie et fromage, sélection du chef 19.50 €
Pot derrillettes de porc fait-maison 115 grs 510€

Foie gras de canard maison au Coteau du Layon Domaine Petit Clocher Chutney

d’oignons rouges, creme de cassis, toasts (Supplément menu 5 .00€) 16.90 €
Gouline Angevine, a la Tomme et sa salade verte 11.90 €
Escargots au beurre d’orties aillé (1 douzaine) 11.90 €
CEuf Bénédicte a la truite fumée maison sur sa gaufre au parmesan 11.90 €

Terrine de Turbot farci aux petites légumes et mousseline verte 11.90 €
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Demi Magret de canard (Origine France) sauce poivre vert, purée pommes

de terre et ses léegumes Printaniers

Confit de canard Maison et ses pommes de terre grenaille en persillade
Cordon bleu maison pané a la noix de coco sauce curry, gratin dauphinois
Entrecéte de beeuf “Charolais” (Origine France) sauce Béarnaise

frites maison (Supplément menu 3.00 €)
Burger de beeuf au fromage de chevre et miel, oignons frits, frites maison
Téte de veau sauce gribiche légumes vapeur (Supplément menu 2.00 €)
Cassoulet de La Ferme (confit, rillaud, saucisse (Supplément menu 2.00 €)
Plat Végétarien risotto aux légumes et créme petits pois

Filet de Sandre au beurre blanc et purée pommes de terre et ses
légumes glacés (Supplément menu 3.00 €)
Pavé de cabillaud sauce coquillages, risotto a I'encre de seiche et créeme

petits pois

*Nos mets sont entiérement réalisés par le Chef et son équipe
Le restaurant La Ferme n'accepte plus les chéques comme mode de réglement

21.90 €
21.90 €

21.90 €

24.90 €

21.90€

23.90€

23.90 €

17.90 €

23.90 €

2290 €



@%&WJA

Assiette de fromages de nos régions salade verte

Crémet d’Anjou et coulis framboises

Bouse de Vache « fameuse », Grande profiterole (Glace vanille, chocolat et
caramel)“Depuis 1988 a La Ferme” (Supplément menu e 3.00 €)

Brioche fagon pain perdu coulis caramel beurre salé, glace vanille

Mille feuilles creme vanille aux fruits exotiques mangue et passion
Brownie au chocolat et son crémeux aux cacahuétes

Dame Blanche (glace vanille, coulis chocolat chaud, créme fouettée maison)
Colonel (glace citron et Vodka) (Supplément menu 3.00 €)

Iceberg (glace menthe choco, Peppermint, créme fouettée(Supp menu (3.€)

*Nos mets sont entiérement réalisés par le Chef et son équipe
Le restaurant La Ferme n'accepte plus les chéques comme mode de réglement

10.90 €
9.00 €

10.90 €
9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

10.90 €

10.90€



%Z(ld e

Tous les midis, du mardi au vendredi, sauf les jours fériés

(Voir Ardoise)
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Choix a la carte Jusqu'a 10 ans
Menu v 33.00) € - Entrée, plat et Steak haché . Filet de
dessert poisson
Menu a 28, 90 € - Entrée et plat Moelleux au chocolat
CY ©r. Deux boules de glace

Menu év 26, 90 € -Plat et dessert
Verre de coca 25 cl ¢, Jus de

*Nos mets sont entiérement réalisés par le Chef et son équipe f ruits 25 cl
Le restaurant La Ferme n'accepte plus les chéques comme mode de réglement



